Muffins

18 Stuck 45mMin 20min - 180°C
Zubereitung Zutaten
Butter und Zucker (ggf. mit Vanille) mit dem 250g  Butter (weich)
HandrUhrgerat in 5 Minuten cremig rihren. 1208 Zucker
4 FEier
2 Nach und nach die Eier dazugeben und jeweils 400g Mehl
eine Minute unterschlagen. 3TL Backpulver
300ml  Milch
3 Das Mehl in einer separaten Schussel mit Back- gof  Vanille
pulver vermischen und uber die Eier-Butter-

Masse sieben.

LI— Vorsichtig mit einem Teigschaber unterheben, anschliefSend die Milch dazugeben und
Zu einem glatten Teig verruhren.

5 Den Teig in die Formchen fullen und bei 180°C 20-25 min auf der unteren Schiene ba-
cken.

GewUrzmuffins




